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C’era unavolta, un posto, a Ronco sopra Ascona,
sopra la chiesa, dove la neve scintilla,

la buona gente lo frequentava volentieri,

e vedi un po’, esiste ancora oggi:

Ristorante del Centro, ecco come si chiama.

Incantati della meraviglia della luce soffusa,

invitanti profumi ci accolgono alla porta.
Ciritroviamo in cerchio, stretti dal calore

di una cena natalizia, ricca di buon umore,

nella serenita ci scordiamo dai fardelli, per una volta.

ILcaminetto € acceso, il lago che riposa,

le montagne vegliano in silenzio la nostra festa gioiosa.
Tra brindisi sinceri e sguardi complici,

s’assapora la festa, si condividono auspici,

tra benedizioni si svolge la nostra magica serata.

La tavola & decorata con tocchi di eleganza,

i sapori del territorio danzano nel lume della candela.
Tra racconti e risate, il tempo si ferma,

e il lavoro si trasforma in un'amicizia eterna,

si merita un po " divizi in quest’epoca.

Alritmo della melodia delle campane di Ronco

- con l'acustica piu bella fino lontano -,

si intrecciano storie e facciamo cin-cin all’unisono.

La gratitudine ci tocca fino all’anima, profondo,

e nella gioia che ci unisce, nessuno € escluso, 0 anonimo.

E cosi, che celebriamo noi il Natale a Ronco,

con cuor’ leggero, e dove ogni attimo & genuino.
Ora sappiamo: il piu grande regalo, tra tutti i piaceri,
€ ritrovarsi insieme, come compagni sinceri,

siamo sereni, riconoscenti, e grati, per davvero.

Percid, non chiediamo tanto, il desiderio di tutti noi quest’anno & uno:
- a parte di un borsello ciccio e un corpo fino

...enon al contrario... -

Che questo convivio, al Centro, resti sempre nel pensiero,

come un abbraccio cordiale, caldo e vero.
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@@MMQ/@W CPiatto Phincipale

“Saluto dalla CUCING” ...ccceeiiiiiiiiiiiee ettt fr. 4.50 e Filet mignon di manzo cotto al punto giusto ...........c.eeervunnnnnnnn. fr. 45.-
(salametto, formaggio, olive nere kalamate, sottaceti) su letto di salsa cremosa alle spughole

e Pinzimonio di verdure con tris di dip (aglio, cocktail, tzatziki) .... fr. 5.50 e Medaglioni di Capriolo con salsa ai funghi porcini .................... fr. 42.-

e Pizze & Focacce dalforno a legna con varie farciture ................ fr. 7.50 e Duodiarrosto (vitello e maiale) nella suasalsa.......c.cceuuveennennn. fr. 36.-
(alle erbe, sale marino e olio d’oliva; con crudo e rucola; ai e Vegetariano: ...t fr. 33.-
pomodori secchi e bufala) Suprema di pollo “Plant Based” su letto proteico di ceci e mais

o  Affettati e salumerie con selezione di formaggi .....c..ccccuuuveennnnen. fr. 9.50

e Duodibruschette dalfornoalegna ....cccccocevveciieeiieiieeeeriieeeeneenes fr. 13.-

ai pomodorini cherry e funghi porcini trifolati C@Q/@f@é]%
. . e Selezione diverdure della stagione al vapore e grigliate e patate
”’&W& alrosmarino

e (oppure) Risotto ai funghi porcini

e Delicato flan caldo salato ai quattro formaggi ..........ccceeveenenennne. fr. 9.50 e solo per il capriolo: spatzli e contorni autunnali
sul letto di misticanza di foglie
o Insalata di formentino .....cocoiviiiiiiiiinieeiiiee e fr.11.-
con noci, pancetta e croutons, condimento francese
e Carpaccio difiletto di manzo condito genuinamente ................ fr. 13.- @M
o Paté diselvagging ...cccuueeeiiiiiiiieiiiiiiieee e e e eee Fr.19.-
sul letto di brioche tostato, gelatina al Porto e ficchi marinati o  Tronchetto di Natale ....oveeeueieiniiiiiiir e eea e fr. 7.50
e Gelato alla cannella con Amaretto (o altri sorbetti con liquore) .  fr. 7.50
o Tartelletta di pan di spagna alcioccolato .........cceeueenienvinnennenn, fr. 9.50

farcito con mousse al marron glacé e mascarpone,

QD/I/UT% 9) %1 decorato con frutti rossi

e Tiramisu fatto in casa di panettone Ticinese, al Grand Marnier .. . 9.50
e Cremadizuccaall’arancia € ZENZEero .......cceeeeueienreenrennnrennnnnn. fr.11.-
e Gnocchifattiin casa gratinati....cc..eeeeieeeveeeeeeeiiieeeeeeeeiieeeeeeenns fr. 16.- %m
e Risotto ai quattro formaggi ......coeeuiemiiiiiiiiiei e fr. 19.-
aromatizzato al Merlot bianco del Ticino
e Selezione di biscotti natalizi artigianali .............ccceeeeeerrinneeeenns fr. 2.50
e Frutta secca e clementine con le foglie .......ccooveieiiiiiiiiiiannss fr. 2.50

e Pacchetto regalo di biscottini natalizi fattiin casa .................... fr. 5.-
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%@Wmd@(da scegliere in anticipo, prezzo personalizzato)

e Acqua minerale naturale e frizzante (p.e. San Pellegrino 1L: fr. 8.-)
e Vini selezionati del territorio (bianco, rosso e spumante)
p.e. Terre di Gudo (bianco merlot 100% Tl DOC: fr. 42.-/0.75 1
Roncobello (rosso merlot 100% TI DOC: fr. 49.-/0.75 1
Prosecco “la Fornarina” Valdobbiadene Millesimato Superiore: fr. 56.-
e Aperitivi alcoolici ed analcolici (p.e. crodino: fr. 4.-, Spritz Aperol: 9.50)
e Caffe e infusi assortiti (p.e. espresso fr. 2.50)
e Digestivi per concludere in dolcezza (p.e. Amaro Montenegro fr. 6.-)

ondpioni

Prezzi sono stabiliti per gruppi di minimo 10 p (fino 40).
A partire di 20 persone sconto di 10%

A partire da 50 persone (fino 120) serviamo nella sala della palestra comunale
qui, nella nostra diretta vicinanza (affitto fr. 200.-).

Portare il vino e possibile, tappo bottiglie: fr. 20.- / bottiglia da 0,75 L.
Portare una torta é possibile, servizio di taglio torte: fr. 5.-/ p.

Pagamento: 50% 1 settimana all’evento, restante 1 giorno all’evento. Eventuali
consumazioni dal bar sono sempre possibili, le quali saranno fatturati alla fine
dell’evento.

Disponibilita di pagamento:
e contanti (CHF / Euro)
e tutte le carte di credito e debito in generale
e trasferimento bancario
e twint



